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Pardela Spirits c'est la volonté de réunir une gamme de « crafi spirits » uniques,

novateurs et ultra-qualitatifs sous une méme entité.

Créé en 1999 par Francois Lurion, Pardela Wines est expert dans la diseribution de vins
issus des quatre coins du monde. Le projer « Spirits » s est lancé quand Francois Lurton
a développé sa gamme de vermouths, gins et armagnacs novateurs, fabrigués a
partir des raisins issus de ses propriéiés viticoles.

1l sen est suivi une période déchanges et de rencontres avec dautres producteurs
passionnés dans une période en pleine explosion de la culture crafi. Ces rencontres
et cette philosophie commune nous ont naturellement amenés a monter des partenariats

avec des producteurs uniques, renommés et riches de diversité.

Pardela Spirits, cest une offre a [écoute des derniéres tendances de consommation.
Nous étoffons cette année notre gamme avec larrivée de nouvelles ligueurs : Spike
(ligueur de gingembre), Two Stacks (créme de whiskey) et la derniére-née de chez
Belle Gnole, la ligueur de Framboise-Poivre. Les gammes de nos partenaires existants
se sont également largement renouvelées, modernisées voire complétées pour répondre
au mieur aux nouvelles tendances de consommation. Il était indispensable pour nous
daccompagner cette dynamique par une mise a jour compléte de notre catalogue. Cet
outt! de travail a été pensé pour vous donner un maximum d informations techniques,
commerciales et vous invite a vous plonger dans [ univers de chacune de nos marques.

Ces univers sont riches, passionnants et délicieux.

Nous souhaitons que vous preniez autant de plaisr a les découvrir, que nous avons eu

a les dénicher.

Loic PAROLA
Directeur Général
Pardela Wines & Spirits
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APERITIF A BASE DE VIN

LES VERMOUTHS DE VIGNERON QUI SUBLIMENT LES TERROIRS VITICOLES

Des vermouths faits a partir de vins de qualité, adaptés aux palais frangais et différents des vermouths traditionnels.
Seuls a Uapéritif, en long drink, ou en cocktails, ils offrent une nouvelle palette aromatique au marché renaissant des vermouths.

LA COMBINAISON D’UN TERROIR, DE CEPAGES ET D’'UNE VISION

Apres le lancement de leur premium distilled gin Sorgin en 2016, Sabine et Francois Lurton reviennent avec la gamme de vermouths
Léonce. Inspirés par Francois et sa passion des vignobles, chaque vermouth prend sa source et exprime un terroir viticole
particulier : le sauvignon blanc en Gascogne (France), le Maury du Roussillon (France) et le malbec de Chacayes (Argentine). Le ver-
mouth est un apéritif élaboré a partir d’un vin fortifié a I’alcool et aromatisé par des plantes. Selon les régions et pays de production
différents vins et plantes sont utilisés pour I’élaboration du vermouth. La sensibilité et les connaissances de Francois, empreintes

par le vin, I’'ont amené vers une approche peu commune dans I’élaboration de ces vermouths.

UN SAVOIR-FAIRE FAMILIAL

La gamme de vermouths Léonce est le reflet de I’héritage transmis par Léonce Récapet, arriére-grand-pére de Francois Lurton,
travailleur acharné, inventif et véritable pionnier dans I'art de la distillation. Fort de ce savoir-faire familial, enrichi de I’expérience
du vigneron, les vermouths Léonce expriment avec délicatesse la complexité de leurs terroirs. Pensés comme des vins, ils se lient

avec élégance et singularité a I'univers des spiritueux.

LES CREATEURS

Sabine et Francois Lurton

Apreés avoir vinifié ses premiers vins dans I'Entre-Deux-Mers et en Pessac-Léognan, c’est en parcourant le monde que Frangois
poursuivit sa passion des terroirs et des variétés uniques en conseillant d’autres producteurs puis en créant ses propres vignobles
(au Chili, en Argentine, en Espagne et en France). Sabine, elle, a passé son temps entre Bordeaux, Barcelone, I’Andalousie et le Pays
basque. Extérieure au monde du vin et des spiritueux, elle n’en reste pas moins une amatrice exigeante. Ensemble, convaincus par la

force et la richesse des terroirs, ils créent Léonce, des vermouths de vigneron.

‘ ‘ Enfin une gamme compléte de vermouths novateurs et accessibles !

Le vermouth est un produit extrémement utilisé en mixologie mais aussi en

apéritif, avec quelques glagcons et une rondelle d’agrume. lls se
‘ retrouvent dans une multitude de cocktails classiques incontournables
] (Negroni, Americano, Dry Martini, Vesper, Manhattan ..). On
peut aussi le consommer avec un tonic pour une boisson savoureuse

et peu alcoolisée dans la tendance « spritz ». , ,
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LEONCE SAUVIGNON BLANC

Pensé comme un vin, ce vermouth exprime avec élégance
et finesse toute la complexité du cépage favori de Frangois Lurton : le Sauvignon Blanc.

75cL | 16%ALc. | VERMOUTH DRY | Q FRANCE, SUD-OUEST

Vin de sauvignon, eau-de-vie de sauvignon, quinquina, pamplemousse, citron vert,
@ reglisse, artemisia (absinthe), hysope, mandarine, yuzu, kumquat, orange douce, orange

amere, lavande, gentiane, quassia amara (écorce amére), poivre cubébe et cardamome.

Elaboré sur une base de vin de Sauvignon Blanc issu du Domaine Les Fumées Blanches.

Fortifié avec une eau-de-vie de Sauvignon Blanc, le vin est ensuite enrichi de botaniques

via macération ou assemblage de distillats. Le taux de sucre est bas a 45g/L (dry).

Une robe jaune or brillante aux reflets orangés.
Un nez aromatique associant la fraicheur de la gentiane, du pamplemousse rose et de

I'orange douce a des notes plus complexes de citron confit, de cire d’abeille et de poire mure.

Des touches herbacées viennent apporter équilibre et profondeur.Une bouche ample et
volumineuse, dominée par la poire juteuse, le coing et le kumquat. Douceur équilibrée,

finale sur les zestes d’orange, prolongée par une rétro-olfaction anisée et fraiche.

Le Vermouth Sauvignon du Domaine Les Fumées Blanches (Gers).

REFERENCE : FWSIGWB10A | | <@

LEONCE MALBEC

Lexpression des senteurs des vastes étendues au pied de la cordillére des Andes.
La majorité des botaniques utilisés sont originaires des Andes.

75cL | 18%aLc. | VERMOUTH ROUGE | Q ARGENTINE, MENDOZA

Vin de Malbec, eau-de-vie de pinot gris, anis, gingembre, menthe, basilic, sauge,
camonmille, lavande, quinquina, gentiane, thé des incas, larrea...

Elaboré a partir d’'un Malbec Reserva fortifié avec un distillat de pinot gris, il est enrichi
de botaniques, dont la plupart sont issus des jardins de la Bodega Piedra Negra (Vallée
de Uco, IG Los Chacayes).

Un équilibre amer-douceur-alcool avec beaucoup de caractére en bouche offrant des
nuances herbacées et ameres qui se fondent dans la rondeur du Malbec. 1l se déguste
frais, les argentins le boiront pur ou sur glace. Il s’apprécie aussi allongé d’un Tonic
Premium (70% Léonce / 30% Tonic).

Le Vermouth argentin de la Bodega Piedra Negra.

[ )
REFERENCE : AWARGWRI7A ¥

LEONCE VERMOUTH ROSE

Dernier-né de la famille Léonce, ce vermouth rose est élaboré a partir de vin du cépage Criolla provenant
de la Bodega Piedra Negra, propriété argentine de Frangois Lurton conduite en agriculture biologique.

75cL | 16%ALc. | VERMOUTH ROSE CERTIFIE BIOLOGIQUE | Q ARGENTINE, MENDOZA

Vin rosé criolla argentin, eau-de-vie de mout de raisin biologique, 21 botaniques dont :
écorces d’agrumes, quina, gingembre, sauge, basilic, camomille, thé des incas...

Elaboré a partir de vin rosé issu 2 100% du cépage criolla. Le vin est ensuite fortifié avec

un distillat de vin bio puis enrichi de botaniques dont la plupart sont issus des jardins de

la Bodega Piedra Negra (Vallée de Uco, IG Los Chacayes).

Un nez complexe ou la forte présence des herbes se combine avec les notes fruitées
de la Criolla. Le palais est une explosion de saveurs. A 'attaque, on pergoit la fraicheur
de la Criolla associée a la Quina, une écorce d’Amérique latine qui apporte une légere
amertume, conférant a ce Vermouth sa singularité. Il peut étre consommé frais, pur ou

avec un tonic premium (50% Léonce / 50% Tonic).

Un Vermouth unique et rafraichissant de la Bodega Piedra Negra.

REFERENCE : AWARGWS24A | |
-/
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Frangois Lurton a choisi son domaine a Maury comme le coeur de ce Léonce Rouge.
Unique en caractere, il s’inscrit dans la tradition des vermouths francais.

75cL | 16%ALc. | VERMOUTH ROUGE | Q FRANCE, ROUSSILLON

@ Vin de Maury, pamplemousse rose, hysope, charbon béni, germandrée, genievre,
badiane, feve tonka, piment d’oiseau, verveine, angélique, centaurée, absinthe.

Naturellement sucré, le Maury est ensuite enrichi d’extraits naturels d’agrumes,
d’herbes méditerranéennes, d’épices et de plantes aromatiques.

Un nez de fruits mars typique du Maury sublimé par une touche épicée, une explosion
d’agrumes suivie de notes végétales. Une bouche ample et ronde ou les notes poivrées
| et épicées s’équilibrent avec les tanins naturels du Maury. Une finale complexe et
) persistante sur le piment et I'orange amere. A apprécier frais, pur, sur glace ou allongé
d’un tonic premium.

Le Vermouth Maury du Mas Janeil (Vallée de I'Agly).

REFERENCE : FWSIGWRCIA ¥ ‘(

Le verjus du Mas Janeil. Il apporte I'acidité nécessaire aussi bien en cuisine qu’en cocktail
et excelle en remplacement du jus de citron, qu’ils soient verts ou jaunes.

75cL | 0%ALc. | VERJUS - JUS DE RAISIN NON FILTRE | Q FRANCE, ROUSSILLON

Jus de raisins vert, la passion de la vigne et c’est tout.

Jus de mourvedre bio du Mas Janeil dans le Roussillon. Une parcelle a été spécialement
travaillée pour son élaboration. Les raisins y sont ramassés a la main en juillet, avant
maturité (vendange verte). PH 2.57

Belle acidité et fraicheur naturelle.

Un verjus qui ouvre de nombreuses opportunités de cocktails, des plus simples aux plus
sophistiquées.

k\“ s ‘
REFERENCE : FJFRAJC10Z L p7










































































































































